VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES T 13 ®
Du 03/06/2024 au 07/06/2024

i i

Menu tradition

Carottes rapées - Vinaigrette a la coriandre
Bouchées mozzarella tomate
Piperade - Semoule Bio @

Edam Bio @

Fruit de saison
*

Menu tradition

Carottes rapées - Vinaigrette a la coriandre
Bouchées mozzarella tomate

Piperade - Semoule Bio ®

Fruit de saison
*

Tomates - Vinaigrette au basilic
Marmite de poisson @ - sauce champignons

Petits pois, carottes et pommes de terre o
Coulommiers

Yaourt arébme de la Ferme des Anneaux (3]
*

Tomates - Vinaigrette au basilic
Marmite de poisson @ - sauce champignons
Petits pois, carottes et pommes de terre

Yaourt arome de la Ferme des Anneaux Qo
*

Laitue - Vinaigrette

Sauté de dinde - Sauce aux herbes
/Galette végétarienne - Sauce aux herbes
Mélange de riz Bio a la méridionale
Montcadi

Creme dessert a la vanille
*

Laitue - Vinaigrette

Sauté de dinde - Sauce aux herbes
/Galette végétarienne - Sauce aux herbes
Mélange de riz Bio a la méridionale

Créme dessert a la vanille
*

Chou fleur CE2@ - Vinaigrette fagon cocktail
Lasagnes moelleuses de boeuf du chef 09
/Lasagnes au thon©

Camembert Bio @

Fruit de saison
*

Lasagnes moelleuses de boeuf du chef (2 L3
/Lasagnes au thon &

Camembert Bio 5

Fruit de saison
*

Cake au chorizo du chef ( farine Bio)
/Cake au fromage du chef ( farine Bio ) o)
Réti de porcO - Sauce au cheddar
/Omelette nature - Sauce au cheddar
Pommes de terre country

Saint Paulin

Banane Bio @
*

Vendredi

Cake au chorizo du chef ( farine Bio ) @
/Cake au fromage du chef ( farine Bio ) ®

Roti de porcO - Sauce au cheddar
/Omelette nature - Sauce au cheddar
Pommes de terre country

Banane Bio @
*

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



