
VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES (MERCREDI) T 13
Du 21/04/2025 au 25/04/2025

Origine France Bio Produit labellisé
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.
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Crêpe au fromage
Sauté de boeuf  - Sauce aux herbes
/Quenelles natures - Sauce aux herbes
Haricots verts Bio persillés 
Pommes de terre BIO vapeur  
Mimolette
Pomme VER
*

Crêpe au fromage
Sauté de boeuf  - Sauce aux herbes
/Quenelles natures - Sauce aux herbes
Haricots verts Bio persillés 
Pommes de terre BIO vapeur  
Pomme VER
*
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VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES (MERCREDI) T 13
Du 28/04/2025 au 02/05/2025

Plat signature Origine France Bio
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.
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Céleri râpé - Sauce rémoulade
Chili con carne 
/Chili sin carne 
Riz Bio Pilaf 
Camembert bio  
Compote pomme Bio 
*

Céleri râpé - Sauce rémoulade
Chili con carne 
/Chili sin carne 
Riz Bio Pilaf 
Camembert bio  
*
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VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES (MERCREDI) T 13
Du 05/05/2025 au 09/05/2025

Origine France Bio Produit labellisé
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Menu tradition Menu tradition
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Concombre - Sauce bulgare
Aiguillettes de poulet  - Sauce au curry
/Galette végétarienne - Sauce au curry
Macaronis Bio 
emmental Bio râpé 
Cantal AOP
Fruit de saison
*

Concombre - Sauce bulgare
Aiguillettes de poulet  - Sauce au curry
/Galette végétarienne - Sauce au curry
Macaronis Bio 
emmental Bio râpé 
Fruit de saison
*
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VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES (MERCREDI) T 13
Du 12/05/2025 au 16/05/2025

Origine France Produit labellisé Bio
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Menu tradition Menu tradition
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Chou fleur - Sauce tartare
Sauté de dinde FR  - Façon tajine
/Marmite de poisson  - Façon tajine
Semoule Bio 
Tomme grise
Flan au chocolat
*

Chou fleur - Sauce tartare
Sauté de dinde FR  - Façon tajine
/Marmite de poisson  - Façon tajine
Semoule Bio 
Flan au chocolat
*
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VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES (MERCREDI) T 13
Du 19/05/2025 au 23/05/2025

Bio
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Menu tradition Menu tradition
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Concombre - Sauce bulgare
Croq fromager
Ratatouille
Boulghour Bio  
Gouda Bio 
Fruit de saison
*

Concombre - Sauce bulgare
Croq fromager
Ratatouille
Boulghour Bio  
Gouda Bio 
*
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VIMY RESTAURANT SALLE DES FETES (MERCREDI) T 13
Du 26/05/2025 au 30/05/2025

Origine France Produit labellisé Bio
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Menu tradition Menu tradition
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Tomates - Vinaigrette
Emincé de filet de poulet  - Sauce crème
/Marmite de poisson  - Sauce crème
Gratin de pommes de terre Bio et chou fleur 
Madeleine
Yaourt aromatisé
*

Tomates - Vinaigrette
Emincé de filet de poulet  - Sauce crème
/Marmite de poisson  - Sauce crème
Gratin de pommes de terre Bio et chou fleur 
Yaourt aromatisé
*
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